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Friihlingssalat
mit Avocado, Spargel & Kirschtomaten
an weissem Balsamicodressing
14,50

Schweinsfilet
mit Pfeffer-Orangenkruste
Honigsauce, Gemusebukett & Kartoffelkroketten
45,50

Vanille-Bourbon-Glace
mit warmen Himbeeren & Rahm
14,50

Alle Preise verstehen sich in SFr. und inklusive Mwst.
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Spargelcremesuppe
mit Rahmhaube

Rindsbouillon
mit hausgemachten Fladli

Gemischter Salat

Niisslisalat Mimosa
mit gehacktem Ei

14,50 Spargel-Salat mit 16,50
sautierten Speckstreifen
an weissem Balsamicodressing

10,50
Avocado mit Flusskrebsen 24,50
an leichter Cocktailsauce
und kleinem Salatbukett

13,50
Beefsteak Tatar 24,50
Toast und Butter

14,50
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Kalbssteak 56,50
an Morchelrahmsauce
Gemiise und hausgemachte Spatzli

Riz Casimir 45 50
Geschnetzeltes Kalbfleisch

an Curryrahmsauce, Friichte

und Trockenreis

Rindsfilet 59,50
mit weissem Spargel

Sauce hollandaise und gebratenen
Frihlingskartoffeln

Lammnierstiick 51,50
,Provencale“

mit Krautern, Zwiebeln, Knoblauch
Weisser Spargel & Kartoffelkroketten

Rustico Triangolo 33,50
Asparagi

Teigtaschen mit Spargel-
Ricottafiillung, an Nussbutter

mit Spargelstiickchen

Kalbs-Cordon bleu 46,50
Gemuse und Pommes frites

Zanderfilet a la maison 44 50
serviert auf einem Ananas-

Apfelbeet, Curryrahmsauce

und Trockenreis

Rindsfiletwiirfel 5750
»Stroganoff”
serviert mit hausgemachten Spatzli

Gruene

bo

A

de

Landgasthof Berikon



