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Frisch-Lachs
mit Sauce mousseline tiberbacken
auf Blattspinat & Wildreis

Wintersalat
mit Speck, Trauben & Pinienkerne
an weissem Balsamicodressing

Mango-Currysuppe mit Black Tiger Garnele
Hausgemachte Ravioli Mediterran
Williams-Birnensorbet mit ,Vieille Poire Trois Rois'

Kalbskarree mit sautierten Morcheln
serviert an Portweinsauce, Pommes dauphine
Kleines Gemiise

Orangen-Tiramisu im Glas
oder

Kleiner Kaseteller

145,00
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Wintersalat

mit Speck, Trauben

& Pinienkerne, an weissem
Balsamicodressing

Beefsteak-Tatar
mit Toast und Butter

Frisch-Lachs

Wa/m)e?

iy, ==
18,50 Hausgemachte Ravioli 24,50
Mediterran

\\ \
24,50 - =
L 58

-y,

46,50 Schweinsfilet-Medaillon 48,50

mit Sauce mousseline Giberbacken mit sautierten Morcheln
auf Blattspinat & Wildreis Portweinsauce, kleines Gemdise

& Tagliatelle
Lammnierstiick 4950
»Provencale“ Rindsfilet 59,50
Kleines Gemiise & Pommes dauphine Hausgemachte Sauce béarnaise

Kleines Gemiise & Pommes dauphine
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Schweinsfilet-Medaillon
sautierte Morcheln, Portweinsauce
kleines Gemiise und Tagliatelle

Rindsfilet-Medaillon
Sauce béarnaise, kleines Gemiise und Pommes dauphine

68,00
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Alle Preise verstehen sich in SFr. und inklusive MwSt.
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