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Liebe Gaste,
jeden Donnerstagabend bieten wir Ihnen

eine 5#@6&(&/2&@,

e ein Hasptyeticht aufang:

Wir haben fir Sie eine Auswahl von Gerichten zusammengestellt,
welche Sie nach Belieben kombinieren kénnen.

Alle Gerichte werden in kleinen Portionen serviert.
Fir den normalen Hunger empfehlen wir 3 Gange.
2 Gange - 42,00 / 3 Gange - 56,00 / 4 Gdnge - 68,00

5 Gdnge - 78,00 / 6 Gange - 86,00

Viel Spass bei Ihrer kulinarischen Reise wiinschen

Walter & Cownelia Hirzel
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Tagliatelle
mit Black Tiger Garnelen, an Limettensauce

Lammnierstiick ,,Provencale“
Speckbohnen und Kartoffelgratin

Kalbfleischcremesuppe

Schweinsfilet-Medaillon
auf Pfefferrahmsauce, Gemiise und Tagliatelle

Niisslisalat mit Eierschwammli
Krautern, Zwiebeln & Knoblauch
an Frenchdressing

Karamelisierte Ananas mit Vanilleglace

Geschnetzelte Kalbsleber an Portweinsauce
mit feiner Butterrosti

Morchelterrine an kleinem Salatbukett, mit Toast und Butter
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Jacobsmuscheln auf Blattspinat
mit Knoblauchbutter iberbacken und Trockenreis

Gebratene Black Tiger Garnelen
auf Chicoréesalat mit Balsamicodressing

Pouletbruststreifen ,Asia Art* (rassig)
mit Trockenreis

Kalbsschnitzel an Marsalarahmsauce
Tagliatelle mit Bundzwiebeln und Grilltomate

Kalbs-Cordon bleu

gefullt mit Speck, Knoblauch, Zwiebeln, Chili & Raclettekdse

Gemuse und Pommes frites
Zitronen-Kopfli leicht und frisch
Eisbergsalat mit Melone an Frenchdressing
Mousse Duett von Orangen & dunkler Toblerone
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Kaltes Roastbeef
Sauce tartare und Pommes frites

Flusskrebs-Mango-Tatar Toast und Butter

Gazpacho Andaluz
Kalte GemUsesuppe nach spanischem Rezept

Gebackener Mozzarella
auf gemischtem Blattsalat, an Italiendressing

Blutorangen-Sorbet mit Campari

Geschnetzelte Rindshuft mit Eierschwammli
und Tagliatelle

Warme Aprikosenkiichlein
mit Doppelrahm-Meringue-Glace

Zanderfilet a la meuniére
Grilltomate und Salzkartoffeln
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Gdste-Info
Aus unserer Spezialkarte kann bis zu einer Anzahl von 8 Personen
a la carte ausgewahlt werden.

Ab 9 Personen nur auf Vorbestellung eines einheitlichen Mends.
Danke fur Ihr Verstandnis!

Deklaration

Schweinefleisch und Kalbfleisch - Schweiz
Rindfleisch - U.S.A., Siidamerika und Australien
Importiertes Rindfleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen
antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.
Poulet - Schweiz/Holland/Frankreich
Lammfleisch - Neuseeland und Australien
Black Tiger Crevetten - Vietnam/Zucht
Flusskrebsschwanze - China/Zucht
Jacobsmuscheln - Nordwestpazifik
Zander - Estland/Wildfang

Eier - Gefliigelhof Wigger, Althdusern, Brot und Brotli - Schweiz

Betreffend Allergenen und Intoleranzen geben unsere Mitarbeiter/innen gerne Auskunft.
Eine unbeabsichtigte Vermischung kann jedoch nicht vollstandig ausgeschlossen werden.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive MwsSt.

Hunde im Innenbereich nicht gestattet.
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